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GUÍA PEDAGOGICA N°8 

DOCENTES: PROF. CRISTINA PSAILA- PROF. SILVIO CUCCA - PROF.  MYRIAM 

BRIZUELA 

NIVEL: EDUCACIÓN INTEGRAL DE ADOLESCENTES, JÓVENES Y ADULTOS 

TURNO: TARDE 

TITULO: ¡APRENDEMOS UN POCO DE HISTORIA Y FESTEJAMOS EL DÍA DEL PADRE! 

ÁREAS CURRICULARES: INTEGRADAS 

CONTENIDOS: 

➢ APOYO PEDAGÓGICO: EFEMÉRIDES DE JUNIO Y JULIO: “DÍA DE LA BANDERA”, 

“DÍA DEL PADRE” Y “DÍA DE LA INDEPENDENCIA” 

➢ CARPINTERIA: LAS HERRAMIENTAS ELÉCTRICAS: CALADORA ELÉCTRICA 

➢ TECNOLOGÍA: PRODUCTOS ARTESANAL  E INDUSTRIALES. 

DÍA 1 

ÁREA: APOYO PEDAGÓGICO 

-BUSCA EN EL CALENDARIO DE JUNIO (QUE HICISTE EN LA GUÍA ANTERIOR) LA 

FECHA 20, MÁRCALA CON COLOR Y AVERIGUA QUÉ SE CELEBRA ESE DÍA, 

ESCRÍBELO EN TU CUADERNO DE LA SIGUIENTE MANERA:  

➢ 20 DEJUNIO DÍA DE…………………………………………………………………... 

ÁREA: CARPINTERÍA 

ACTIVIDAD 1:  

-LEE CON MUCHA ATENCIÓN: 

EL FORMÓN ES UNA HERRAMIENTA MANUAL DE CORTE UTILIZADA EN CARPINTERÍA. 

LOS FORMONES SON DISEÑADOS PARA REALIZAR CORTES, MUESCAS, REBAJES Y 

TRABAJOS ARTESANALES SOBRE EL RELIEVE EN MADERA. SE COMPONE DE UN 

MANGO DE MADERA O PLÁSTICO, UNA HOJA DE HIERRO ACERADA, EN CUYA PUNTA 

SE ENCUENTRA LA PARTE CORTANTE.  

ACTIVIDAD 2:  

-OBSERVA LOS FORMONES Y SUS PARTES. DIBÚJALOS EN EL CUADERNO Y ESCRIBE 

LOS NOMBRES A CADA UNA DE SUS PARTES. 

https://www.ecured.cu/Madera
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DÍA 2 

ÁREA: APOYO PEDAGÓGICO 

-INVESTIGA POR QUÉ EL 20 DE JUNIO SE FESTEJA EL DÍA DE LA BANDERA 

ARGENTINA. 

ÁREA: CARPINTERÍA 

ACTIVIDAD 1: -OBSERVA CON ATENCIÓN LOS DIFERENTES USOS DEL FORMÓN 

 

 

 

 

 

 

 

ACTIVIDAD 2:  COPIA Y COMPLETA LA ORACIÓN EN EL CUADERNO. 

EL FORMÓN SE UNA HERRAMIENTA DE………………………………… 

DÍA 3 ÁREA: APOYO PEDAGÓGICO 

-RESPONDE EN TU CUADERNO LAS SIGUIENTES PREGUNTAS: 

¿EN QUÉ AÑO SE DECLARÓ EL DÍA DE LA BANDERA?  

¿CÓMO ERA LA PRIMERA BANDERA? 

¿CÓMO ES ACTUALMENTE NUESTRA BANDERA? 

ÁREA: CARPINTERÍA    

ACTIVIDAD 1:  COPIA Y RESPONDE EN EL CUADERNO 

• ¿DE QUE MATERIAL ES EL MANGO Y LA HOJA DEL FORMÓN? 

ACTIVIDAD 2: 

-CON AYUDA DE UN ADULTO, BUSCA EN EL DICCIONARIO O EN GOOGLE QUE 

SIGNIFICA: MUESCA Y REBAJE. ESCRIBE EL SIGNIFICADO EN EL CUADERNO. 

DÍA 4 

ÁREA: APOYO PEDAGÓGICO 

-RESPONDE: 

PARA REALIZAR MUESCAS O REBAJES 

EN ARTESANIAS PARA 
TALLAR MADERA 
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¿QUIÉN ERA MANUEL BELGRANO? 

¿POR QUÉ SE RELACIONA EL DÍA DE LA BANDERA CON MANUEL BELGRANO? 

¿EN QUÉ AÑO NACIÓ? ¿Y EN QUÉ AÑO MURIÓ? 

¿QUÉ HIZO POR NUESTRA PATRIA? 

¿QUÉ OTRAS ACTIVIDADES REALIZABA?   

ÁREA: CARPINTERÍA 

ACTIVIDAD 1:  

-LEE Y RESPONDE EN EL CUADERNO: 

¿SI EL FORMÓN ES UNA HERRAMIENTA CORTANTE, QUE CUIDADOS DEBO TENER AL 

UTILIZARLO? 

ACTIVIDAD 2: 

-INDICA SI ES VERDADERO O FALSO 

• EL FORMÓN ES COMPLETAMENTE DE PLÁSTICO ____ 

• PARA REALIZAR REBAJES USO EL TALADRO ____ 

• EL FORMON POSEE UNA HOJA DE ACERO ___ 

DÍA 5 

ÁREA: APOYO PEDAGÓGICO 

-EL TERCER DOMINGO DEL MES DE JUNIO TAMBIÉN SE CELEBRA EL DÍA DEL 

PADRE…INVESTIGA POR QUÉ SE FESTEJA EL DÍA DEL PADRE EN ÉSA FECHA. 

ÁREA: CARPINTERÍA 

ACTIVIDAD 1:   ESCRIBE EN TU CUADERNO PARA QUE SE UTILIZA EL FORMÓN 

ACTIVIDAD 2:   ESCRIBE LAS PARTES DEL FORMÓN.  

DÍA 6 

ÁREA: APOYO PEDAGÓGICO 

-RESPONDE:  

¿POR QUÉ SE CELEBRA EL DÍA DEL PADRE? 

¿TE PARECE BIEN QUE SE CELEBRE? 

¿QUÉ TE GUSTARÍA REGALARLE A PAPÁ? 

TECNOLOGÍA: 

ACTIVIDAD N°1 

LEE CON ATENCIÓN E INTERPRETA: 

EXISTEN DOS FORMAS DE ELABORAR PRODUCTOS: MANUAL O ARTESANAL Y EN 

SERIE O INDUSTRIAL. 

PARA TRABAJAR CON CUALQUIERA DE LAS DOS FORMAS ES NECESARIO SEGUIR 

UN PROCEDIMIENTO ES DECIR SEGUIR UNA SECUENCIA DE PASOS PARA LOGRAR 

UN PRODUCTO DESEADO (TÉCNICA). 
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ACTIVIDAD N°2 

¿QUÉ ES UNA TÉCNICA? 

UNA TÉCNICA ES UN CONJUNTO ORDENADO DE ACCIONES QUE SE SIGUE PARA 

OBTENER UN PRODUCTO DESEADO. 

BUSCA RECORTA Y PEGA UNA RECETA. 

DÍA 7 

ÁREA: APOYO PEDAGÓGICO 

-COPIA EN EL CUADERNO EL CALENDARIO DEL MES DE JULIO, MARCA LAS FECHAS 

IMPORTANTES EN EL MISMO: 

 

9 de Julio: “Día de la Independencia” 

Del 13 al 24 de Julio: Receso invernal 

20 de Julio: “Día del amigo” 

 

 

 

 

 

TECNOLOGÍA: 

ACTIVIDAD N°1: 

¡ANIMATE A ELABORAR DIFERENTES PRODUCTOS EN FORMA ARTESANAL! 

-COPIA LAS SIGUIENTES RECETAS EN EL CUADERNO.Y BUSCA LOS INGREDIENTES 

“ALFAJORES ARTESANALES” 

 INGREDIENTES: 

 

 

 

ACTIVIDAD N°2 ¡MANOS A LA OBRA! 

➢ BATE LA MANTECA CON EL AZÚCAR Y LA ESENCIA DE VAINILLA HASTA QUE ESTÉ CREMOSA. 

➢ APARTE, MEZCLA LA MAICENA CON LA HARINA, AÑADIR A LA PREPARACIÓN ANTERIOR. 

➢ AMASA UN POCO HASTA QUE LA MASA QUEDE LISA. 

➢ DEJAR REPOSAR LA MASA DURANTE 15 MINUTOS. 

➢ LUEGO ESTIRARLA CON UN BOLILLO. 

➢ APOYA EL VASO SOBRE LA MASA, PRESIONA Y CORTA CIRCULOS DE MASA. (ESTAS SERÁN LAS 

TAPAS PARA LOS ALFAJORES). 

➢ COLOCALAS EN FORMAS SEPARADAS EN UNA FUENTE PARA HORNO PREVIAMENTE UNTADO 

CON MANTECA Y ENHARINADO. 

➢ CON LA AYUDA DE UN ADULTO COLOCARLAS EN EL HORNO Y COCINAR DURANTE 15 MINUTOS. 

➢ CUANDO LAS TAPITAS ESTÉN FRÍAS, ÚNELAS DE A DOS CON DULCE DE LECHE. 

60 GRS DE HARINA LEUDANTE. 

250GRS DE DULCE DE LECHE. 

ESENCIA DE VAINILLA. 

COCO RALLADO. 

1 VASO. 

 

100 GRS MANTECA. 

 150 GRS AZÚCAR. 

1 HUEVO. 

1 TAZA DE MAICENA. 
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➢ POR ÚLTIMO, PASAR LOS BORDES DEL ALFAJOR POR COCO RALLADO. 

DÍA 8 

ÁREA: APOYO PEDAGÓGICO 

-INVESTIGA POR QUÉ EL 9 DE JULIO SE FESTEJA EL DÍA DE LA INDEPENDENCIA. 

TECNOLOGÍA: 

ACTIVIDAD N°1: 

“GALLETAS ESQUIMALES” 

INGREDIENTES: 

 

 

 

¡A TRABAJAR! 

➢ DEJAR UN RATITO LA MANTECA A TEMPERATURA AMBIENTE PARA QUE SE ABLANDE. 

➢ PONER LA MANTECA EN EL BOLS Y BATIRLA. 

➢ DE A POCO AGREGAR EL AZÚCAR SIN DEJAR DE BATIR. 

➢ AGREGAR EL AGUA, LA ESENCIA DE VAINILLA Y LAS GALLETAS MOLIDAS. 

➢ CUANDO TODO ESTÉ MEZCLADO VA A QUEDARTE UNA MASA BIEN PAREJA. 

➢ GUARDAR LA MASA DOS HORAS EN LA HELADERA. 

➢ CON LA MASA FRÍA, AMASA BOLITAS DE DIFERENTES TAMAÑOS. 

➢ PASA LAS BOLITAS POR EL COCO RALLADO, DE ESTA FORMA TE QUEDARÁN DELICIOSAS 

BOLITAS DE NIEVE. 

-ESCRIBE LOS INGREDIENTES Y PREPARACIÓN DE LA RECETA. 

ACTIVIDAD N°2 

-PASOS PARA ELABORAR UNOS RICOS “CUPKAKES”. 

INGREDIENTES: 

 

 

 

 

 

ELABORACIÓN: 

➢ EN UN BOLS BATE LA MANTECA CON EL AZÚCAR. 

➢ LUEGO AÑADE LOS HUEVOS. 

➢ POSTERIORMENTE AGREGA LA LECHE JUNTO CON LA ESENCIA DE VAINILLA. 

➢ LUEGO AGREGA LA HARINA CON LA SAL. 

➢ MEZCLAR HASTA OBTENER UNA MASA HOMOGÉNEA Y BLANDA. 

➢ COLOCAR LA MASA EN MOLDES PARA CUPKAKES Y LLEVAR A HORNO DURANTE 20 MINUTOS (TRABAJA 

SIEMPRE CON LA AYUDA DE UN ADULTO).      

 

COCO RALLADO. 

1 VASO DE AGUA. 

INSTRUMENTOS A UTILIZAR: 

BATIDORA DE MANO O TENEDOR. 

BOLS PARA MEZCLAR. 

 

½ TAZA DE LECHE. 

 ESENCIA DE VAINILLA. 

½ CUCHARADITA DE SAL. 

GRANA CELESTE Y BLANCA. 

 

200 GRS MANTECA. 

 2 TAZAS DE AZÚCAR. 

ESENCIA DE VAINILLA. 

GALLETAS DE AGUA MOLIDAS 1 

TAZA. 

ESENCIA DE VAINILLA. 

1/2 TAZA DE HARINA LEUDANTE. 

2 HUEVOS. 

¾ TAZAS DE AZÚCAR. 

½ TAZA DE MANTECA. 
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DÍA 9 ÁREA: APOYO PEDAGÓGICO  

-PIENSA Y RESPONDE EN TU CUADERNO: 

➢ ¿QUÉ ES LA INDEPENDENCIA? 

➢ ¿POR QUÉ ANTES DE ÉSTA FECHA NO ERAMOS INDEPENDIENTES? ¿QUÉ 

OCURRÍA EN NUESTRO PAÍS? 

➢ ¿QUIÉNES AYUDARON A LOGRAR LA INDEPENDENCIA? 

➢ ¿SOMOS INDEPENDIENTES ACTUALMENTE?  

TECNOLOGÍA: ¡MANOS A LA OBRA!  TE PROPONGO PREPARAR  

“GALLETAS PARA EL TÉ” 

INGREDIENTES: 

500 GRS DE HARINA LEUDANTE 

250 GRS DE AZUCAR 

ELABORACIÓN: 

➢ MEZCLA EL AZÚCAR CON LA MANTECA HASTA QUE QUEDE CREMOSA. 

➢ AGREGA LA ESENCIA DE VAINILLA Y LA HARINA, UNIR TODO Y AGREGAR LA LECHE. 

➢ AMASAR Y DEJAR REPOSAR LA MASA UNOS MINUTOS. 

➢ LUEGO ESTIRAR LA MASA EN LA MESA CON UN BOLILLO. 

➢ CORTAR LA MASA ESTIRADA CON DIFERENTES FORMAS. 

➢ COLOCAR LAS GALLETAS EN UNA FUENTE PREVIAMENTE UNTADA CON MANTECA Y 

ENHARINADA. 

➢ PIDE A UN ADULTO QUE ENCIENDA EL HORNO Y COCINE LAS GALLETAS POR UNOS 20 

MINUTOS.    

DÍA 10    ÁREA: APOYO PEDAGÓGICO  

-REFLEXIONA:  

➢ ¿SOS UNA PERSONA INDEPENDIENTE O DEPENDES DE TUS PADRES? 

➢ ¿QUÉ ES LA LIBERTAD PARA VOS? 

➢ ¿PODÉS ANDAR HASTA ALTAS HORAS DE LA NOCHE POR LA CALLE SIN QUE 

TUS PADRES TE RETEN? ¿QUE TE PUEDE SUCEDER? 

TECNOLOGÍA 

ACTIVIDAD N°1   ELIGE UNA DE LAS RECETAS ANTERIORES PARA AGASAJAR A PAPÁ. 

ACTIVIDAD N°2 LEE LOS SIGUIENTES CONSEJITOS EN FAMILIA: 

 

“LA TÉCNICA MEJORA CON LA PRÁCTICA .NO TE DESALIENTES SI AL PRINCIPIO LAS 

COSAS NO TE SALEN COMO QUIERES”. 

“A NADIE LE GUSTA EQUIVOCARSE Y QUE SE LO SEÑALEN, PERO AVECES ES 

NECESARIO ESCUCHAR LOS ERRORES PARA PODER SUPERARSE”. 

 

Equipo de Conducción: Lic. Clarita Fernández – Lic. Mónica Casú 

 

250 GRS DE MANTECA 

250 ML DE LECHE 

ESENCIA DE VAINILLA 

 


