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GUIA N° 12 

Tema: Integración de contenidos y Evaluación  

Objetivos:  

 Revisar los contenidos vistos de la guía 6 a la 10.  

 Integrar contenidos prioritarios. 

Capacidades a evaluar: 

 Compromiso  y responsabilidad frente a las tareas solicitada en 

función del tiempo fijado para la su presentación. 

 Comprensión Lectora.  

  Pensamiento Crítico.  

   Expresión  clara y utilización de lenguaje técnico. 

 

 

 

 

 

 

 

                                             

¡¡EXITOS!!!! 

 

Esta guía nos ayudará a recordar y practicar todo lo aprendido en el recorrido de  las guías 6, 8, 9 y 

10, estará basado en estos contenidos. 

Estoy orgullosa de los alumnos que a pesar de las adversidades cumplieron con la resolución de 

las 10 guías didácticas.  

Saludos cordiales. 
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1 –COMPLETA EL SIGUIENTE ESQUEMA PARA LA OBTENCIÓN DE PULPA  

DE MEMBRILLO. 
 

Destabicado -Recepción de materia prima- Tamizado- Selección 
,acondicionamiento y lavado- Escaldado-Obtención pulpa. 
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2 -BUSCA EL SIGNIFICADO DE: 

  

Escaldado………………….. 
Pardeamiento…………………….. 

Deshidratación………………………. 

 

3- COLOCA VERDADERO (V) O FALSO (F) 

 

 El sulfitado de la pulpa, es una operación que se realiza con el objetivo de 

mejorar el color y la conservación. 

 

 La combinación y proporciones de los distintos conservantes permitidos por 
el C.A.A, no deben ser controladas según norma. 
  

 Podemos agregar sustancias colorantes naturales o artificiales para mejorar 
el color . 

 

4- RESPONDE Y FUNDAMENTA TU RESPUESTA  

 Si tuvieras que confeccionar una etiqueta para un producto nuevo. 

a) Elegirías colores y un mensaje parecido a la competencia. 

b) Elegirías un mensaje positivo con colores llamativos. 

c)  Elegirías un nombre fácil de recordar, pronunciar y reconocer. 

 Al momento de comprar un alimento  y de conservarlo, etc 

a) No miras la fecha de vencimiento y elaboración 

b) Si miras la fecha de vencimiento y elaboración 

c) No miro la marca 

d) Si miro la marca 
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5-  UNE CON FLECHA.  

 
 

 
 

A-Despalillado de racimos 

 

B-Selección  

 

 

C-Lavado 

 

 

 

 

6- COMPLETO LA ORACION 

 

 Las variedades específicas para la obtención de pasas son: Flame Seedlerss,  
………………………………………………………………………………………… 
 

 Beneficios o ventajas  de consumir pasas de uvas………………………………… 

 

 Las  pasas de uvas , se emplean para elaborar………………………………... 
 

 Las uvas pequeñas completan el secado en…………………………………… 
 

1 

2 

3 
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7- COMPLETA EL CRUCIGRAMA 

 5  7  3  

 2   1          
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HORIZONTAL VERTICAL 

2-Intrumento que se utiliza para determinar 
el momento óptimo de cosecha(con él se 
miden los grados brix) 

1-uno de los métodos para el secado de 
uvas es extenderla en rejillas sobre? 

4-sistema de secado de uva en la planta. 3-el lavado realizado es por 

6-Nombre de la variedad de uva ( sin 
pepita)para pasas.F…. 

5-proceso por el cual la baya de uva pierde 
agua y se forma la pasa. 

8- las pasas de uvas aportan un importante 
contenido de…por ello la consumen 
deportistas y niños. 

7-aditivo alimentario que se utiliza para 
abrillantar la pasa en dosis menores al 
5g/kg. 
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8-ENCUENTRA EN LA SOPA DE LETRAS LAS VITAMINAS Y MINERALES, 

QUE LAS APORTAN LOS DISTINTOS ALIMENTOS. 

 

CALCIO-CEREAL-FIDEOS-FRUTAS-HIERRO-MARISCOS-POLLO-SAL-YODO-ZINC-YOGUR-VERDURAS-

QUESO-PESCADO-LECHE-HARINA 

9 –REALIZA UNA REDACION EN DONDE PUEDAS INTEGRAR QUE  PARTES 

DE LA MATERIA  PUSISTE O PUEDES PONER EN PRÁCTICA EN TU VIDA 

COTIDIANA. 

                                                                                                                             Director: ROBERTO ENRIQUE 
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