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ESCUELA DE EDUCACIÓN ESPECIAL MÙLTIPLE DE 25 DE MAYO  

Docentes: Gisel Becerra – Silvia  Zappala  

Sección: Taller de Industrialización  

Turno: Mañana 

Área Curricular: Habilidades Sociales –  Conceptuales -  Laborales  

Título: “Juntos es mejor”  

Contenidos seleccionados: 

Habilidades Sociales: 

INTERACCIÒN SOCIAL 

- Solicitud de ayuda a otras personas y prestar ayuda. 

- Practica de dar y recibir instrucciones. 

- Aceptación de participación en las actividades. 

AUTONOMIA SOCIAL 

- Identificación y utilización de los diferentes elementos para el desecado de manzana. 

- Identificación del Documento Nacional de Identidad, para recoger información 

personal. 

- Practica de compras en los kioscos más cercanos.  

 

 Habilidades conceptuales: 

 

Eje: NÙMERO Y OPERACIONES  

 

-El número y sus funciones: números naturales. Uso de los números naturales en la 

vida cotidiana (Contar, ordenar, identificar, etc) 

-Relaciones de mayor, menor.  

Habilidades Ocupacionales y Laborales 

 

Eje: INSTRUMENTO DE TRABAJO   

 

- Utensilios e instrumentos de uso manual utilizados en los procesos de producción. 

- Distinción y manipulación de los mismos. 
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- Aplicación de normas de higiene. 

 

Eje: PRODUCCIÒN Y CONSUMO  

 

- Reconocimiento de materiales  

- Elaboración del desecado de Manzanas.  

- Reconocimiento de distintos métodos de conservación. cocción, desecación, y 

deshidratación.  

- Participación activa. 

 

Desarrollo de Actividades 

ACTIVIDAD 1º:” MI FICHA PERSONAL”  

“EN FAMILIA ES MEJOR AYUDARNOS” 

- Completar tu ficha personal de datos , con ayuda de tus papas , recuerda  que toda 

la información la tienes en tu D.N.I 

 

                                          

                                               MI FICHA PERSONAL  

 

NOMBRES :____________________________________________ 

 

APELLIDOS:___________________________________________ 

 

FECHA DE NACIMIENTO:______________________ 

 

D.N.I:_________________ 
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EDAD:___________________ 

 

DOMICILIO:_________________________ 

 

 

                                    

                                  DATOS DE TUS PADRES: 

 

 

NOMBRE Y APELLIDO DE MAMÀ:________________________________ 

 

D.N.I:______________________ 

 

NOMBRE Y APELLIDO DE PAPÀ:_________________________________ 

 

D.N.I: _____________________________ 

 

TELÈFONO CELULAR: ________________________ 

 

 

 

 

 

- Responder en familia: 
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 ¿TODOS EN CASA SABEN SUS NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS?  

 

---------------------------------------------------------------------------    

 ¿PUEDEN RECITAR SOLOS SU NÚMERO DE D.N.I? 

 

----------------------------------------------------------------------------    

 ¿TODOS CONOCEN BIEN LA DIRECCIÓN DE SU DOMICILIO? 

 

--------------------------------------------------------------------------     

 ¿POR QUÉ ES IMPORTANTE SABER TODOS SUS DATOS 

PERSONALES? 

 

---------------------------------------------------------------------    

 

- Misión para la casa : estudiar el nombre completo y el número de D.N.I 

 

ACTIVIDAD 2º:   ¡HORA DE PENSAR!  

- Buscar en casa diarios y revista que tengan  números, para luego recortarlo  y 

pegarlo en tu cuaderno.  

 

 

 

- Observar con atención  

Los números que  se desordenaron, ayudemos a José a ordenar los números. 

 

 

 

 

 

 

 

 

15 

33 

45 

8 

97 
100 

60 
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    Copiar en tu cuaderno los números ordenándolos de menor a mayor  

 

 

 

ACTIVIDAD 3º:   “MANOS A LA OBRA EN FAMILIA”  

-Secado y conservación de aromáticas y plantas medicinales 

¿Cómo realizar un secado  de aromáticas o plantas medicinales en casa? 

Comenzar con la preparación: 

Paso1: Elegir la aromática que deseamos secar (MENTA –LAUREL- CEDRÒN-

ORÈGANO-RUDA-AJENCO- TOMILLO) la que tengas en casa. 

Paso 2: Cortar la rama que tengamos en casa, para luego secar. 

Paso3: Lavar la rama cortada. 

Paso4: colocar en una mesa una hoja de papel que puede ser de diarios, papel 

madera y  revista. (La que encuentres en casa) 

Paso5: Colocar las ramas recién lavadas, sobre el  papel que pusieron en la mesa, 

RECUERDEN que deben ser colocadas en un ambiente fresco con entrada de aire. 

Paso6: Las ramas deben estar sobre la mesa durante 5 días aproximadamente. 

Paso7: Cortar las hojitas de las ramas  ya secadas, para luego guardarla en una 

bolsa o también pueden guardarse en un frasco de vidrio. 

RECORDAR: Que el aroma de cada rama dura aproximadamente un año, para ello 

es  importante que ustedes copien en el cuaderno la fecha en que guardaron las 

hojas secadas. 

 

 

                       

  


