CENS 25 de Mayo Oscar H. Otiilano — 3° aio, 1° division — Agroindustrial

Escuela: CENS 25 de Mayo, Oscar H. Otifiano
Profesores: Rubio José Luis

Cursos: 3° afio 1° division

Espacio curricular: Agroindustrial

Guia N° 5

Tema: Productos derivados del tomate.
Objetivos:

e Conocer los principales productos que se pueden producir a partir del tomate.

e Aprender el proceso agroindustrial, de un producto en cuya materia prima sea el
tomate.

e Reconocer la importancia de estos productos en San Juan, cuyo auge esta tomando

cada vez mayor impulso en nuestra provincia.

* Al finalizar la guia mandar por privado en fotos con nombre y apellido (individual o de
todos los integrantes, si se realizé grupalmente), también: escuela, curso (afio y division) y

materia.
WhatsApp: 264-4-988.605
Email: cheluis_1@hotmaill.com
Introduccion:

El tomate en San Juan, a tomado una gran importancia en los Ultimos afios, es un cultivo
anual, intensivo, con muchos adelantos tecnolégicos y genera mucha mano de obra
especializada, mueve actualmente mucho dinero, es de muy buena rentabilidad gracias a los

buenos rendimientos y alta calidad del producto obtenido en nuestra provincia.

Te invito a observar las géndolas, cuando salgas a realizar las compras, buscando los
productos que tengan como materia prima el tomate. Veras una enorme variedad de salsas,

al natural con diferentes tipos de procesado, aderezos, deshidratados, y reprocesados.

Por otro lado, existe una enorme variedad y tipos de tomates, tradicionales y mejorados
genéticamente a través de cruzamientos e incluso transgénicos. Logrando observar tomates

de diferentes tamarfios, formas, colores, aromas y sabores.
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Hoy en dia, se cultivan una enorme variedad de tomates en muchos paises, por ejemplo:

En Espafia hay TOMATES / TOMATOES
una extraordinaria Yelthrn Rerfecton _ ot
variedad y calidad
de los tomates.

Towmad Mo

Tomate en rama,
Tomate de pera,
(para conservas).
Tomate canario,
de sabor dulce,
Tomate cherry
(afrutado), Tomate
verde, (pulpa dura
para ensaladas),
Tomate de
Monserrat
(tambien ideal
para ensaladas).
Y el rey de pata
negra: el tomate
Raf. Tomates
Muchamiel,
Tomates
Mazarron (en
Almeria).

Tipereits

Yellow Conary

En estos tipos de tomates, algunos se adaptan a diferentes medios agroecoldgicos, otros
se conservan por mas tiempo en su estado natural como los de tipo larga vida, otros tienen

mayor contenido de pulas y mayor acidez (ideales para las conservas)
Actividades:

1) Realiza un listado de los productos que se pueden hacer con el tomate, puedes
buscar en gondolas, puedes preguntas a personas que hayan hecho conservas,
consulta en libro de resetas de conservas o investiga por internet.

2) Elige un producto que te llame la atencién por novedoso, practico, de fasil
realizacién o por lo que tu quieras, describe el proceso a modo de receta. Cantidades,
insumos necesarios y los tiempos involucrados en cada paso.

3) ¢Cuando seria el mejor momento de llevarla a cabo esta practica? ¢ Por qué?

Director: Gonzélez Alfredo.
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