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*EN ESTA GUÍA TRABAJAREMOS LA FUNDACIÓN DE NUESTRA QUERIDA 
PROVIMCIA ¡SAN JUAN! 
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1) COMENZAMOS VIENDO EL SIGUIENTE VIDEO: https://youtu.be/GVpdZ3hO_ig  

2) NOS INFORMAMOS 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

3) LUEGO DE VER EL VIDEO RESPONDE             (VERDADERO) O            (FALSO) 

 

          *EL 13 DE JULIO DE 1562 SE FUNDÓ SAN JUAN. 

          *EL PATRONO DE LA PROVINCIA ES SAN JUAN BAUTISTA. 

          *LOS PRIMEROS HABITANTES FUERON LOS HUARPES. 

          *SAN JUAN JUFRÉ SE LLAMÓ EL FUNDADOR. 

          *FRANCISCO VILLAGRA FUE EL CAPITAN GRAL. DE CHILE. 

 

 

 

V F 
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4) ESTE DINOSAURIO SE PERDIÓ… AYUDALO A LLEGAR, COMPLETANDO EL 
LABERINTO DEL ABECEDARIO 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

5) UNOS TURISTAS LLEGARON A VISITAR EL LUGAR DONDE SE PERDIÓ EL 
DINOSAURIO, FORMA EL NOMBRE 

 

V L E L A 
  

---------------------------------            ------------------------------------- 

V L E L A  E D  A L  A N U L 
 

---------------------------           ------------          ----------         ------------------------ 

 

L I T R E F 
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6) LEE Y RESUELVE 

         *UNO DE LOS TURISTAS COMPRÓ RECUERDITOS PARA REGALR, UN RELOJ DE 
PIEDRA CON LA FORMA DE SAN JUAN A $490, UN IMÁN PARA HELADERA A $150 Y 
UNA DINOSAURIO PORTA SAUMERIO A $280. ¿CUÁNTO GASTÓ? 

 

 

 

 

         *SI PAGÓ CON UN BILLETE DE $1000, ¿CUÁNTO LE DIERON DE VUELTO? 

 

 

 

 

 

7) COMPLETA CON LOS N° QUE FALTAN 
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8) TRABAJAMOS CON EL MAPA, PINTA EL DEPARTAMENTO: *DONDE VIVES,        
                                                                         *DONDE ESTA EL  VALLE 
                                                                                                                 DE LA LUNA,   
                                                                                                   *DONDE SE REALIZA LA           
                                                                                                             FIESTA DE LA TRADICIÓN  
                                                                                                   * DONDE SE ENCUENTRA EL      
                                                                                                              DIQUE 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

9) AVERIGUA QUE FRUTOS DE TEMPORADA HAY EN ESTE MOMENTO EN NUESTRA 
PROVINCIA 

-ANOTA POR LO MENOS 4 

                                           

 -----------------------------      -----------------------------   ---------------------------  ------------------------ 
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¡LISTO PARA COMER Y COMPARTIR! 

10) AHORA NOS CONVERTIMOS EN CHEF!!!!  

                            

                       PREPARAMOS DULCE DE ALCAYOTA 

 

 

 

 

 

Primero se cocina la alcayota, se coloca entera en el horno a 200 C o 400 F por 45 
minutos o en el microondas hasta que este blanda. Dejar enfriar. 

Partir y sacar las pepas (semillas), deshilachar la pulpa de la alcayota y pesarla. Se 
agrega la mitad del peso en azúcar y se deja reposar 12 horas o toda la noche en el 
refrigerador, esto es importante para la textura final de la fruta en la mermelada. Al día 
siguiente dar punto a fuego bajo, siempre hirviendo suavemente por 45 minutos, 
revolviendo frecuentemente. 

Agregar la ralladura de cítrico, el clavo de olor, después de los primeros 20 minutos, 
revolver bien y seguir cocinando. Envasar y refrigerar una vez fría. 
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