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GUIA PEDAGOGICA

Estimados Alumnos:

Como es de publico conocimiento sobre la suspension de clases por la
pandemia del coronavirus, nosotros debemos continuar con las mismas, desde
nuestros hogares. Por lo tanto, les envié esta actividad para trabajar con ayuda
de la familia.

1- Definir con el grupos de trabajo(por redes sociales), ya conformados de
anterioridad:
a- Costos para la elaboracién de salsa de tomate y dulce de tomate.
b- Diagrama de elaboracién para salsa de tomate y dulce de tomate.
c- Lista de insumos y materia prima para preparar salsa de tomate y

dulce de tomate

d- Elaboracion de recetas para salsa y dulce de tomate.

2- Buscar los insumos y materia prima para la elaboracion de estos
productos cuando regresemos a clase.
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