E.E.E. Hospitalaria y Domiciliaria Dr. Guillermo Rawson Anexo Dr. Marcial Quiroga- 1° a 6° Grado-
Area: Tecnologia

Escuela: E.E.E. Hospitalaria y Domiciliaria Dr. Guillermo Rawson Anexo Dr. Marcial Quiroga
Docente: Laura Graciela Castro

Grado: 1°y 2°

Turno: Mafanay Tarde

Area curricular: Tecnologia

Contenidos: Explorar, reconocer y analizar productos tecnoldégicos de la técnica como las

herramientas

Las herramientas son objetos o untensilios manuales que nos ayudan a que el trabajo sea mas

sencillo.
HERRAMIENTAS
CASA ESCUELA TALLER JARDINERIA
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UTENSILIOS(cocina) UTILES ESCOLARES HERRAMIENTAS

1- DIBUJA Y PINTA EN TU CUADERNO LOS UTILES ESCOLARES QUE LLEVAS A LA
ESCUELA.

2- DIBUJA Y PINTA LOS UTENCILIOS QUE USAN EN CASA PARA HACER LA
COMIDA.

3- DIBUJAY PINTA LAS HERRAMIENTAS QUE USAN EN UN TALLER.

4- DIBUJA'Y PINTA LAS HERRAMIENTAS DE JARDINERIA.
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E.E.E. Hospitalaria y Domiciliaria Dr. Guillermo Rawson Anexo Dr. Marcial Quiroga- 1° a 6° Grado-
Area: Tecnologia

Escuela: E.E.E. Hospitalaria y Domiciliaria Dr. Guillermo Rawson Anexo Dr. Marcial Quiroga
Docente: Laura Graciela Castro

Grado: 3°, 4°

Turno: Mafanay Tarde

Area curricular: Tecnologia

Contenido: Identificar los utensilios necesarios a utilizar. Reconocer los pasos para su
elaboracion.
ELABORACION DE CUPKAQUES

PRESENTAR LOS INGREDIENTES NECESARIOS PARA LA ELABORACION DE
CUPKAQUES.

~ % DE HARINA LEUDANTE \ 1 TAZA DE LECHE
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UTENSILIOS MAQUINARIAS

BATIDORA

IARRA PIROTINES
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MOLDES
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E.E.E. Hospitalaria y Domiciliaria Dr. Guillermo Rawson Anexo Dr. Marcial Quiroga- 1° a 6° Grado-
Area: Tecnologia

Antes de comenzar lavamos las manos con agua y jabon.

PREPARACION

A\

SEPARAR LAS CLARAS DE LAS YEMAS

BATIR LAS CLARAS DE HUEVO A PUNTO NIEVE
AGREGAR EL AZUCAR

BATIR

AGREGAR LAS YEMAS, LUEGO EL ACEITE

POR ULTIMO, LA HARINA LEUDANTE
COLOCAR EN LOS PIROTINES

LUGO EN EL MOLDE

LLEVAR AL HORNO POR 25 MINUTOS
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ACTIVIDAD
1- BUSCO UNA RECETA, LA QUE MAS TE GUSTE,
2- ESCRIBO EL PROCESO O EL PASO A PASO
3- NOMBRO LOS ELEMENTOS QUE VAYAS A UTILIZAR, DIBUJA.

4-RODEO LO QUE NECESITAMOS PARA COCINAR Y UNE CON SU NOMBRE.

COFIA OLLA SECADOR SARTEN MARTILLO DELANTAL
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E.E.E. Hospitalaria y Domiciliaria Dr. Guillermo Rawson Anexo Dr. Marcial Quiroga- 1° a 6° Grado-
Area: Tecnologia

Escuela: E.E.E. Hospitalaria y Domiciliaria Dr. Guillermo Rawson Anexo Dr. Marcial Quiroga
Docente: Laura Graciela Castro
Grado: 5° Y 6°
Turno: Mafianay Tarde
Area curricular: Tecnologia
Contenido: Analisis de los procesos necesarios para la fabricacion de objetos.
LOS MEDIOS TECNICOS

1- Lee el siguiente texto
Las herramientas, son objetos o utensilios manuales que nos ayudan a que el trabajo
sea mas sencillo.
También nos permite a disminuir nuestro esfuerzo. Cada herramienta se disefia en
funcion de la tarea que se ejecutara.

2- jA pensar!
Si quieres construir una banqueta pequefia ¢ Qué medios técnico usarias?

Escribe el nombre.

Dibuja los medios técnicos de acuerdo al trabajo que realiza.

CORTAR LIJAR
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E.E.E. Hospitalaria y Domiciliaria Dr. Guillermo Rawson Anexo Dr. Marcial Quiroga- 1° a 6° Grado-
Area: Tecnologia

PEGAMENTO COLA AJUSTAR

PINTAR

Directora: Carla Buchert
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