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ESPACIO CURRICULAR: INDUSTRIALIZACION I
ESCUELA AGROINDUSTRIAL JUAN ANTONIO VIDELA CUELLO CURSO: 4 AÑO, 1ra y 2da DIVISIÓN

ALIMENTOS) Y METODOS DE CONSERVACION.
  TITULO: TIPOS DE CONTAMINACION, EPA (ENFERMEDADES PRODUCIDAS POR 

ESPACIO CURRICULAR: INDUSTRIALIZACION I
TURNO: MAÑANA. GUIA N° 1
DOCENTES, VARAS CARLOS, CODORNIU ARIELCURSO: 4 AÑO: 1ra Y 2da DIVISIÓN.
ESCUELA: AGROINDUSTRIAL JUAN ANTONIO VIDELA CUELLO.CUE N: 700040500
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ACTIVIDADES: 

- Busqué información, sobre “TIPOS DE CONTAMINACION, ENFERMEDADES 

TRANSMITIDAS POR ALIMENTOS Y TIPOS DE CONSERVACION DE ALIMENTOS” y 

realicé las siguientes actividades: 

Contestar las siguientes preguntas. 

    1 -Defina el termino   contaminación   ¿Que tipos de contaminación existen con los 

alimentos?  

    2   -¿ Cuales son las enfermedades producidas por los alimentos en  mal estado? 

    3   - Investiga cuales son las ventajas de registrar los alimentos  elaborados, 

    4  -¿ Cuales son los métodos de conservación que se utilizan con los alimentos? 

5    - ¿Por  que  es  importante  no romper la cadena de frio? 

         6   - Busqué información YouTube, Wikipedia, distintas paginas  de internet para 

comentar, relacionar y comprender con los compañeros. 

 

EVALUACIÓN: 

            - Socialización de tareas cuando se retomen las actividades. 

 

 

 OBSERVACIONES:  

- Es importante que primero realicen una lectura completa de toda la guía, de 

este modo notarán que las actividades que deberán contestar o completar tienen 

números, 

- También pueden imprimir esta guía, pegar las hojas   en  el cuaderno de 

INDUSTRIALIZACION I (después de las actividades de diagnóstico realizadas en 

clase).. 

 

- Realizar las actividades con letra clara y utilizando lapicera.  

- Las actividades deben ser realizadas hasta el 30 de marzo y el alumno la 

entregara al profesor al reintegrarse a las actividades áulicas. 

 


