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Escuela: Batalla de Chacabuco. Cue: 700011400
Docente: Eduardo Daniel Villavicencio.

Afio: Segundo.

Turno: Mahana.

Guia Pedagégica N° 18 De Retroalimentacion

Areas: Tecnologia.

Titulo De La Propuesta: jAnalizamos nuestros productos!
Capacidades

Capacidades generales Capacidades especificas.
Comunicacion: Buscar, localizar, seleccionar y resumir
informacion.

Describir de manera oral y escrita

situaciones, objetos etc.

Resolucién de problemas Describir, comparar, analizar y resolver
problemas mediante diferentes habilidades y
destrezas (motoras, de céalculo, uso de
laboratorio, entre otras) en diferentes niveles

de complejidad.

Buscar y solicitar ayuda en los procesos de

Aprender a Aprender aprendizaje.
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Contenidos de Tecnologia

Area Contenido

v El saber tecnolégico
Tecnologia

v Operaciones en los procesos.

v Proceso artesanal.

v' Los procesos tecnol6gicos como
integracién de tecnologias duras y

blandas,

v El proceso tecnoldgico dentro del

proceso productivo.

Criterios De Evaluacién Para La Nivelacion:
v" Comprende la definicion de saber tecnoldgico.
v ldentifica las operaciones en los diferentes procesos.
v Reconoce la diferencia entre proceso artesanal e industrial.
v' Analiza los sistemas productivos identificando insumos, medios técnicos,

operaciones, producto.

Indicadores de Logro:
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Indicadores Logado En proceso No logrado.

Reconoce la relacién entre ciencia

y técnica

Identifica operaciones utilizadas en

la elaboracion del producto

Identifica las diferencias entre una

produccion primaria y secundaria.

Realiza la manufacturaciéon de un

producto.

GRUPO 1-2

Desafio: “Elaborar un afiche explicando el proceso artesanal elegido a través de
diagramas de bloques.”

Actividades

1-Explica con tus palabras que se entiende por conocimiento tecnoldgico y cual es la
relacién entre técnica y ciencia.

2-Lee el siguiente ejemplo y realiza una comparacion:” Si comparamos la fabricacion del
pan y la fabricacion de ladrillos a pesar de ser diferentes productos, tienen pasos similares,

investiga cuales son e identifica cuales tienen en comdn. «

3-Investiga que tipo de producciones econdmica hay en tu zona. Comenta si es de tipo
artesanal o industrial; es una produccion primaria o secundaria.
3a)-Completa la tabla colocando la produccion de bienes primarios y un posible bien

secundario.

Recurso Trigo Cabra Arena Piedra Vaca Alamo

natural. caliza

Bien Harina

primario.

Bien Pan

secundario.

|
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4- Propone un producto de consumo realizado en casa, comenta como fue la elaboracion
del mismo (modo de produccion artesanal) e intenta describir como seria su manufacturacion
a través del modo industrial.

5- ldentifica en dicho proceso de produccion elegido: insumos, medios técnicos,
operaciones.

6- Realiza un diagrama de bloques en donde se explique el proceso de elaboracion del

producto trabajado en la guia.

Observacion: Enviar evidencia de las actividades realizadas (tener en cuenta la

presentacion del afiche).

Director: Rubén Ontiveros.
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