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GUIA PEDAGOGICA 10

Se desarrollaran las siguientes actividades basandose en el cuadernillo de clases y
eventualmente bibliografia citada. Para esta guia te sugiero que ingreses a este link, donde
encontrar el capitulo del cuadernillo para poder resolver las actividades
https://drive.google.com/file/d/1rDjeRJuflYPhQcWg81QGqcqRXy57JNFt/view?usp=sharing

DESTILACION

En la industria, la separacion de componentes volatiles se realiza por medio de
destilacion, ya sea en columna de platos o en columna empacada, se lleva
a cabo para la recuperacion de subproductos de reacciones o purificacion. En este tipo de
operaciones es muy importante el considerar el balance de materiales para obtener una

operacion estable y calidad de los productos deseada.

FUNDAMENTOS

La destilacion es, en su forma mas simple, es una operacion unitaria
que consiste en separar dos 0 mas componentes de una mezcla liquida,
aprovechando las diferencias en sus presiones de vapor.

La mezcla liquida desprendera vapores ricos en componentes volatiles.

Esta separacion se logra sometiendo el fluido a condiciones de presion y

temperatura apropiadas a lo largo de la columna, de modo de lograr que

las fracciones que se buscan separar se encuentran en dos estados
diferentes. La fraccion liquida baja por gravedad, mientras la fraccion gaseosa sube y se
condensa en las partes superiores. De esta manera se logra un buen intercambio entre ambas
fases permitiendo la efectiva transferencia de la parte gaseosa del liquido que baja a la fase

gaseosa que sube e, igualmente, la parte liquida que pueda arrastrar la fraccion gaseosa que
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sube al liquida que baja. Este mecanismo de transferencia se optimiza al maximizar la
superficie de contacto entre ambas fases.

La destilacion puede llevarse a cabo de muchos modos, distinguiéndose dos tipos basicos de
operacion: destilacion sin reflujo o simple y destilacién con reflujo, cominmente llamada

rectificacion.

1) Destilacion simple
Es la operacion de hervir el liquido de un recipiente condensandose los vapores que
constituiran el destilado, quedando en la caldera el residuo. Esta operacion puede llevarse a
cabo de forma continua, alimentando el recipiente y extrayendo el residuo continuamente, o
de forma discontinua con lo que las composiciones de vapor y liquido van cambiando con el

tiempo.

a- Destilacion subita o flash
Es una forma de destilacion simple en la que se calienta el alimento a temperatura elevada
pero manteniendo una presion elevada, de manera que no hierva el liquido. A continuacion,
se expansiona el liquido recalentado en una columna hasta una presion menor, con la que
vaporizaran los componentes mas volatiles. Abandonara la columna una fase vapor rica en
volatiles y una fase liquida rica en no volatiles. Ambas fases estaran en equilibrio en la

condiciones de presién y temperatura de la columna.
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2) Destilacion con reflujo o rectificacion

Es uno de los tipos mas importantes de destilacion, el vapor que abandona la cabeza de la
columna se condensa y una fraccién del liquido condensado se devuelve a la columna -
fraccion que constituye el reflujo- el resto se retira como producto destilado. En el interior de
la columna se pone en contacto el vapor ascendente con el liquido descendente. En un nivel
dado de la columna, estas dos corrientes no estan en equilibrio entre si, por lo que hay una
transferencia de materia, pasan los componentes mas volatiles del liquido al vapor y los
componentes menos volatiles del vapor al liquido. Esta transferencia provoca que el vapor se

enriquezca en los componentes mas volatiles a medida que asciende por la columna.

Condensador

Es el equipo donde llega el vapor
que sale de la parte superior de la
columna, se enfriay se condensa

Zona de rectificacion

Sector de la columna situado

por encima de la introduccion
— del alimento, donde tiene

lugar el enriquecimiento del

vapor proveniente del

condensador

refrigeracidn

Reflujo Destilado
Es una mezcla de dos o mas
componentes que se introducen en la
columna para su posterior separacién |

Alimentacién

Zona de agotamiento

Sector inferior de la columna
situado por debajo de la
= introduccién del alimento,
sobre el fluye el producto de
fondo y hacia arriba el reflujo

Calderin o rehervidor

Es el equipo donde se vaporiza
parcialmente el liquido que llega al fondo
de la columna, generando vapor que
asciende porella

LIl

Vapor de
calefaccion

Actividades
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1- Extraiga la definicidn de destilacion
2- Busque 5 procesos industriales donde se utilice a la destilacion como operacién unitaria,

detallando de cual tipo (simple, subita o con rectificacion) y realice el diagrama de flujo
de los mismos.
3- Situacion para pensar
El alcohol etilico comercial o medicinal viene en una concentracion del 96%. Respecto a esto
nos preguntamos:
a- ¢A partir de qué se fabrica el alcohol medicinal? Mencione reacciones puestas en

juego en su produccion.
b- ¢Por qué la concentracion final es al 96%?
c- ¢Por qué creen que hay 2 columnas de evaporacion en el proceso de alcohol?
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concontradas

Esta guia debe ser remitida al siguiente email para su revision:

gabrielalmada91l@gmail.com

Director: Jorge Grosso
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