ESCUELA: C.E.N.S ULLUM,

AREA CURRICULAR: PRODUCCION VEGETAL

DOCENTES: Prof. Velasco Fernando y Prof. Arranz Eduardo
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PRIMER ANO- PRIMERA Y SEGUNDA DIVICION

EDUCACION DE ADULTOS, ESCUELA SECUNDARIA

TURNO NOCHE

CICLO LECTIVO 2020

ACTIVIDADES DE APENDIZAJE:

OBJETIVO: conocer la actual situacion horticola del pais

MODALIDAD DE TRABAJO: Lectura del material disponible y realizacion de actividades

Definicion de hortalizas: Grupo convencional de plantas herbaceas de bajo porte,

destinadas al consumo humano en forma directa o industrializada

Importancia de la horticultura en nuestro pais:

Especies cultivadas en Argentina: En un total aproximado de 600.000 mil hectareas que
se destinan a la produccion de cultivos horticolas en el pais por afios, la siguiente tabla

describe la superficie cultivada por especie:

€ Poroto 250.000 ha
¢ Papa 120.000 ha
€ Lechuga 30.000 ha
€ Cebolla 27.000 ha
¢ Tomate 24.000 ha
¢ Arveja 23.000 ha
€ Lenteja 20.000 ha
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Zapallo
Batata

Ajo

Maiz dulce
Pimiento
Sandia
Zanahoria
Melén
Garbanzo
Alcaucil
Esparrago

Frutilla

Produccién de hortalizas por provincia (600.000 ha)
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CENS ULLUM PRODUCCION VEGETAL 1° ANO
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Destinos: el principal destino para la produccion de hortalizas en el pais es el mercado
interno, ahi se consume el 93% producido, luego solo un 7% es destinado a la exportacion,

cuyos principales mercados son Brasil, Espafia; estados Unidos y Canada
¢COMO SE CLASIFICAN LAS HORTALIZAS?
Las hortalizas se clasifican segun la parte que es comestible y estas son:

a) HORTALIZAS DE RAIZ comestible
e Zanahoria
e Nabo

e Rabano
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b) b) HORTALIZAS DE HOJA COMESTIBLE

e Apio

o Perejil

e Acelga

e Espinaca

e Repollo

e Lechuga

C) HORTALIZAS DE TALLOS Y BULBOS COMESTIBLES
e Cebolla
e Ajo
e Papa

d) HORTALIZAS DE FLOR - COLES COMESTIBLES
e Coliflor
e Brocoli

e Alcachofa

e) HORTALIZAS DE FRUTO COMESTIBLES
e Tomate
e Pepino
e Zapallo
e Haba

e Arveja
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o Ajies
e Pimentodn

e Berenjena

ACTIVIDADES

Realiza un trabajo de investigacion y determine cudles son los principales cultivos horticolas
producidos en la provincia

Directora: Valeria Gil
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