Esc. Provincia de Santa Cruz - 2° grado- Areas Integradas

GUIA PEDAGOGICA N°20 DE RETROALIMENTACION. GRUPO 1

CONTENIDO: LENGUA: REFLEXION SOBRE LA LENGUA RECONOCIMIENTO DE LA
RED SEMANTICA. COMPRENSION DE TEXTOS. CIENCIAS SOCIALES: LAS
SOCIEDADES Y LOS ESPACIOS GEOGRAFICOS:LOS TRABAJOS, LOS
TRABAJADORES EN VARIADOS PROCESOS DE FABRICACION. EDUCACION
AGROPECUARIA. EL TRIGO. EDUCACION TECNOLOGICA: CIRCUITO PRODUCTIVO.
INDUSTRIALIZACION: ELABORACION DE PRODUCTOS.

CAPACIDADES: COMUNICACION: COMPRENDER TEXTOS Y EXPRESAR
SENTIMIENTOS E IDEAS. TRABAJO CON OTROS: ESTABLECER VINCULOS
SOCIALES Y COMPARTIR CON OTROS.

DESAFIO: ESCRIBIR LA RECETA DEL RICO PAN QUE HICIERON CON MAMA PARA
COMPARTIR EN FAMILIA RECONOCIENDO EL CIRCUITO PRODUCTIVO.

INDICADORES DE LENGUA:

*EXPRESA LOS HECHOS SUCEDIDOS EN EL CUENTO.

-ENUMERA LAS PARTES DE UN TEXTO INSTRUCTIVO.

-REDACTA LOS PASOS DE LA RECETA.

INDICADORES DE CIENCIAS SOCIALES:

RECONOCE EL CIRCUITO PRODUCTIVO DEL PAN.

AREA: LENGUA

1° DIA

VEMOS EL VIDEO DE PAKAPAKA. CUENTOS DEL ARBOL: LAS MANOS EN LA MASA

https://www.youtube.com/watch?v=b21F66L3w5M

CUENTA CON TUS PALABRAS DE QUE TRATA EL VIDEO.
RESPONDE

¢ QUE LES CUENTA LA MAMA DE SARA?

¢ QUIENES SON LOS PERSONAJES DEL CUENTO?

¢ CON QUE SE MANCHA LAS MANOS LA NENA EN EL CUENTO?

LO QUE SUCEDE EN EL CUENTO SE PARECE EN ALGO A LO QUE VIVES TU CON TU
MAMA O ABUELA?
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¢QUE LE PIDEN LOS AMIGOS A SARA?

¢POR QUE PIENSA ELLA QUE NO VA PODER DARLES LA RECETA?
2° DIA AREA: LENGUA

PIENSA Y RESPONDE

CUANDO SARA COMPARTA LA RECETA ¢ QUE DATOS IMPORTANTES DEBE DECIR?

LEE ESTA RECETA, TE SERVIRA DE AYUDA

GALLETITAS DE MIEL Y AVENA
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PINTA:

-EL TiTULO DE LA RECETA DE ROJO.
-INGREDIENTES DE VERDE.
-PREPARACION DE COLOR AZUL.
-IMAGENES DE COLOR NARANJA.
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3° DIA AREA: LENGUA

EN LAS SIGUIENTES IMAGENES TENEMOS DISTINTOS TIPOS DE INSTRUCTIVOS.

1) Se coloca vinagre on of cnvase.
del jugo
2) Al @obo con ayuda de un
canbudo se colocara ol
bicarbonato.
3) Se coloca la boquilia del globo
eo la boquila del comase
4) Se levanta o globo para que
caiga of bicarbonalo adentro ded
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e OBSERVA LAS IMAGENES Y MARCACON UNA X LAS QUE REPRESENTAN A

UN TEXTO INSTRUCTIVO.

e SIGUE LOS PASOS DE LA SEGUNDA IMAGEN Y ARMA EL BARCO ¢PUDISTE

ARMAR?

e LUEGO SACA FOTOS Y ENVIA A LA SENO.

AREA: AGROPECUARIA.

TENIENDO EN CUENTA TODO LO APRENDIDO EN LAS GUIAS PEDAGOGICAS,

RESPONDER LA ADIVINANZA. Y CON AYUDA DE TU FAMILIA LEER LA

SIGUIENTE INFORMACION,

ADIVINANZA:

EN LA TIERRA TE SEMBRARON
LAS AVES TE DESEARON
CUANDO ESTUVISTE DORADO
LOS HOMBRES TE COSECHARON
GQUIEN ES?.eioeeeeeeeeeeen,

4° DIA
AREA: CIENCIA SOCIALES

EL TRIGO: ES UNA PLANTA GRAMINEA
DE LA FAMILIA DEL CESPED, SU
CRECIMIENTO PROMEDIO ES 1 METRO
DE ALTURA. SUS HOJAS BROTAN MUY
PRONTO, Y VAN SEGUIDAS DE TALLOS
MUY DELGADOS QUE TERMINAN EN
ESPIGAS, CUYOS GRANOS MOLIDOS
SE OBTIENE LA HARINA.
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VEMOS EL VIDEO ¢DE DONDE VIENE EL PAN?
https://www.youtube.com/watch?v=NGoFwYUogqyQ
RESPONDEMOS
¢COMO SE LLAMA LA PLANTA DE LA QUE HABLA EL VIDEO?
¢ QUE OBTENEMOS DE SUS GRANOS?
CUENTA EL PROCESO PRODUCTIVO DE LA HARINA

AREA: TECNOLOGIA.

-ARMAR EL SIGUIENTE ROMPECABEZAS Y CONVERSAR SOBRE LA PLANTA DEL
TRIGO ¢ TIENE HOJAS, RAIZ, FRUTO ETC.? (QUE PARTE CONSUMIMOS DE ESTA
PLANTITA? ¢ QUE ALIMENTOS OBTENEMOS DEL TRIGO?
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LAS TECNICAS EN LA PRODUCCION.

PARA REALIZAR LAS DISTINTAS ACTIVIDADES PRODUCTIVAS, ES NECESARIO
REALIZAR UN CONJUNTO DE PASOS ORDENADOS. TAMBIEN SE NECESITA
MATERIALES, HERRAMIENTAS — UTENSILIOS Y MAQUINAS PARA FACILITAR LAS
TAREAS

5° DIA
AREAS: INDUSTRIALIZACION Y LENGUA

OBSERVA LAS IMAGENES Y DIME QUE CREES QUE ESTAN HACIENDO ESAS
PERSONAS?

MIRA EL VIDEO - (COMO SE HACE EL PAN?

https://www.youtube.com/watch?v=iAcLFDDSuTw

AVERIGUA EN FAMILIA, LOS DISTINTOS PRODUCTOS ELABORADOS DEL TRIGO.
EJEMPLO: PAN O SOPAIPILLAS

MANOS A LA OBRA: ANOTAMOS TODO LO NECESARIO PARA LUEGO ESCRIBIR Ml
RECETA DE PAN Y ASi LA COMPARTIMOS CON LA SENO.

CON AYUDA DE UN MAYOR PREPARA UNAS RICAS SOPAIPILLAS (TORTAS
FRITAS) O UN RICO PAN CASERO PARA MERENDAR EN FAMILIA.

¢, CUANTO TIEMPO TE LLEVO EL PROCESO DE ELABORACION DE LAS
SOPAIPILLAS (TORTAS FRITAS) O EL PAN?

¢, SE REQUIERE EL MAYOR ESFUERZO? ¢(QUE MEDIDAS DE HIGIENE Y
SEGURIDAD TUVISTE EN CUENTA?

DIBUJA Y PINTA EL PROCESO DE ELABORACION DE LAS RICAS SOPAIPILLAS O DEL
PAN.

iQUE BUEN TRABAJO HICISTE! APLAUSOS PARA TODOS LOS QUE AYUDARON!!!!

DIRECTORA PROF. GLORIA FERNANDEZ VICEDIRECTORA PROF CLAUDIA ZALAZAR
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