700023900_DrHonorioPueyrredon_sextogrado_Retroalimentacion _guiaN°23_grupol

Guia Pedagogica N° 23 de Retroalimentacién. Grupo 1

Escuela: Dr. Honorio Pueyrredon CUE: 7000239_00
Docentes: Rodriguez Ménica — Riveros Yanina.
Grado: 6° “A” — 6° “B” Afio: 2020 Ciclo: segundo Nivel: Primario

Turno Mafiana y tarde

Area curricular: Areas Integradas

Titulo de la propuesta: “A UN PASO DE TERMINAR”

Contenidos:

Lengua: -La escritura de textos en funcion de los pardmetros de la situacion comunicativa y
del texto elegido --La reflexion de formas de organizacién textual y propésitos de los textos
-Verbos en infinitivo. -Conectores

-Sinbnimos y  anténimos. - Adjetivos

Matematica: -Operaciones con numeros naturales Suma, resta, multiplicacion y division de
nameros naturales Estrategias de calculo.

-Perimetro y area de figuras

Ciencias Naturales: El cuerpo humano Funcion de Relacion:. Organos de los sentidos.

-Funcién de nutricion.

Educacién Tecnoldgica: Procesos Productivos. Descripcion del Proceso

Educacion Agropecuaria: Elaboracion Dulce de manzana

Indicadores de evaluacion para la nivelacion:

Lengua:
. Interpreta la informacion contenida en diversos textos de uso escolar

. Reconoce la estructura del texto instructivo y narrativo.

Matematica:

. Resuelve situaciones que involucran todas las operaciones matematicas
. Calcula perimetro y area de figuras

Ciencias Naturales

. Identifica y localiza los principales 6rganos implicados en la realizacion de las funciones
vitales del cuerpo humano, estableciendo algunas relaciones fundamentales entre ellas
y determinados hébitos de salud.

. Reconoce la importancia de una dieta saludable

Educaciéon Agropecuaria:

. Selecciona los utensilios que utilizara para la elaboracién del dulce

Educacion Tecnoldgica:

. Reconoce los Procesos productivos.
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. Entiende la descripcion de los pasos del proceso.
DESAFIO: :” Elaborar un producto (mermelada o conserva ) con frutas y verduras de la

estacion con su respectivo instructivo.”

ACTIVIDADES: LENGUA

1- Lectura: leer en voz alta varias veces, respetando los signos de puntuacion.

La corona de perejil

iA ver quién llega antes!

H premio era un libro de estampas, que yo habia recibido la vispera, de Viena.

- A ver quién llega antes a las violetas!... A la una... A las dos... jA las tres!
Salieron las nifias corriendo, en un alegre alboroto blanco y rosa al sol amarillo. Un instante, se oy6
en el silencio que el esfuerzo mude de sus pechos abria en la mafiana, la hora lenta que daba el reloj
de la torre del pueblo, el menudo cantar de un mosquitito en la colina de los pinos, que llenaban los
lirios azules, el venir del agua en el regato... Llegaban las nifias al primer naranjo, cuando Platero,
que holgazaneaba por allf, contagiado del juego, se uni6 a ellas en su vivo correr. Ellas, por no
perder, no pudieron protestar ni reirse siquiera...

Yo les gritaba: “jQue gana Platero! {Que gana Platero!”

St; Platero lleg6 a las violetas antes que ninguna, y se quedo alli, revolcdndose en la arena.

Las nifias volvieron protestando sofocadas, subiéndose las medias, cogiéndose el cabello:
- iEso no vale! {Eso no vale! ;Pues no! jPues no! {Pues no, ea!

Les dije que aquella carrera la habia ganado Platero, y que era justo premiarlo de algin modo.
Qué bueno, que el libro, como Platero no sabia leer, se quedaria para otra carrera de ellas; pero que
a Platero habia que darle un premio.
Ellas, seguras ya del libro, saltaban y refan, rojas:
- i1t ;Sit ;Sit
Entonces, acordindome de mi mismo, pensé que Platero tendria el mejor premio en su

esfuerzo, como yo en mis versos. Y cogiendo un poco de perejil del cajén de la puerta de la casera,
hice una corona, y se la puse en la cabeza, honor fugaz y méximo, como a un lacedemonio.

2- Comprension lectora : Responder

. ¢,De qué nos habla el texto?

. ¢, Qué sucedio durante la carrera? ¢, Cual era el aclamado premio?

. ¢, Quién resultdé ganador? ¢ Qué recibid de premio? ¢ Por qué?

3- Extrae del texto dos Adjetivos calificativos, dos verbos en infinitivo y dos sustantivos

propios 4- escribe el anténimo de estas palabras extraidas del texto:
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premio: segura: 5-escribe
el sinbnimo de carrera:
nifas:

4- Teniendo en cuenta el esquema, escribe una nueva version de texto La corona de
perejil, respetando reglas ortograficas y de cohesion usando los adjetivos, sustantivos y
verbos de la actividad anterior, debe cambiar el final

En urn lugar muy Ie_;ano...

Hace mucho tiempo...
Erase una vez...

Habia una vez...

Pero un buen dia...
De repente...
De pronto...

Finalmente...
Al Fin...
Y asi fue como...

CIENCIAS NATURALES Y LENGUA Funcién de Relacion:

5- Observar atentamente el video YOUTUBE  https://youtu.be/Y535ekWMolo
Nuestros 6rganos de los sentidos envian la informacién captada al cerebro, desde ahi

se mandan 6rdenes al sistema locomotor para que reaccione, Ej. Acercan su mano a
una hornalla encendida, el sentido del tacto y el de la vista le envia la informacién al
cerebro de que esta caliente y puede producirnos dafio, es por eso que el cerebro le
ordena al sistema locomotor retirar la mano para evitar sentir dolor.

6- Extraer y copiar del texto La corona de Perejil, oraciones con imagenes relacionados

con cada uno de ello. Ej.

Oido-----imagenes auditiva---- Se oy en el silencio del esfuerzo mudo de su pecho abria la mafiana.
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EN LA FUNCION DE RELACION INTERVIENEN:
s EL SISTEMA NERVIOSO.
e LOS ORGANOS DE LOS SENTIDOS. <
* EL APARATO LOCOMOTOR (HUESOS Y MUSCULOS).

LOS SENTIDOS Y SUS ORGANOS

VISTA. Con los ojos OIDO. Con el oido OLFATO. Con la nariz
vemos las cosas y escuchamos los sonidos. percibimos los olores.
los seres vivos.

GUSTO. Con la lengua TACTO. Con la piel percibimos

diferenciamos los objetos y seres vivos.
sabores.

rosafernandezsalamancaprimaria

iMMMM QUE RICO! iMANOS A LA OBRA!
A través del sentido del gusto y del olfato podemos determinar si un alimento es sabroso o no.

La mayoria de los alimentos sufren transformaciones antes de ser consumido.
AGOPECUARIA: ELABORACION DE LA MERMELADA DE MANZANA CON CANELA

1. Realizar un video explicando el paso a paso para hacer la mermelada de manzana

Ingredientes

+ 3 manzanas (suelen pesar unos 750 gr).
° 250 gr de azucar blanco. Suele ser la mitad de peso de azlcar que de manzanas, ya

gue las manzanas una vez peladas y descorazonadas rondaran los 500 gr.

° El zumo de 1/2 limén (en torno a 40-50 ml).

° 1 rama de canela.

Preparacion

a) cortalas en cubitos bien chiquitos con un cuchillo y retira la parte central.

Cértalas en trozos.

b) Exprime el limén y cuela su zumo para que no contenga semillas.

c) Pon en una olla las manzanas ya cortados junto con el azlcar, el zumo de limén y la
rama de canela, y mézclalo todo junto.

d) Enciende el fuego para que esté a temperatura media y en cuanto la mezcla empiece
a hervir baja la temperatura para que esté suave y deja que se cocine entre 40 minutos
y 1 hora o hasta que las manzanas estén totalmente cocinadas y tiernas,

removiéndolas con una cuchara de vez en cuando.
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c)

Eltiempo total ird en funcién del tipo de manzana, de la temperatura del fuego y también
de como te guste que quede de textura aunque te recomiendo apartar la olla del fuego
cuando la mezcla no esté demasiado compacta ya que después al enfriarse se
compactara aun mas. Puedes hacer una prueba sacando una cucharada de la
mermelada, dejando que se enfrie unos minutos y comprobando si ya esté a tu gusto.
Cuando la tengas lista guardala en recipientes de cristal antes de que se enfrie. Para

conservarla aguanta fenomenal un tiempo en la nevera varias semanas

MATEMATICA Resolver Situaciones problematicas, recuerda que debes leer

varias veces, realizar todas las operaciones y escribir las respuestas de cada

problema

En el almacén del barrio, el kilo de manzanas cuesta $ 28 ¢ cuanto dinero necesita para
comprar 7 kilos?

Ahi también compro sal $15, vinagre $75, frasco con tapas $12 c/u y le faltan tres
frascos para envasar. Pago con $200.- ¢ Pudo comprar todo? ¢ Le dieron vuelto?

Para adornar con cinta los bordes de las 10 etiquetas de los frascos deben medir el

perimetro de cada una de ellas ¢ Cuantos cm necesita?

de

Perimetro: suma

lados

todos sus 3cm

)

5 cm

d) Calcular el &rea de cada etiqueta aplicando la formula b x h (base x altura)

7cm

9cm

13cm

4cm

6) Si para preparar esta mermelada por cada 3 manzanas se necesitan 250 gr de azucar
¢,Cuanto azlcar se necesita para 6, 9,12, 18 manzanas?

manzanas 3

azucar 250
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TECNOLOGIA
PROCESOS PRODUCTIVOS

Descripcién del proceso

o Recepcién: cuando se recibe la fruta separada por variedad y tamario.
e o Clasificacion: consiste en seleccionar las frutas de mejor calidad.
¢ Lavado: la fruta se lleva a una sala de lavado para sacar restos visibles.

e Pelado: a las frutas se les extrae la piel. Se debe realizar de modo de no
retirar mucha pulpa.

e Triturado: Las frutas seran pasadas por una trituradora con el fin de dejar la fruta
como puré.

7)- Enumera en las imagenes los pasos del circuito productivo de la manzana.

7- Realizamos una rica mermelada, con la receta que les dio la sefio de Agropecuaria,

mientras un adulto supervisa y nos graba el video que deberas devolver como evidencia

Directora: Maria Celia Romero. Vicedirectora: Claudia Nanci Lucero

RODRIGUEZ MONICA- RIVEROS YANINA 6



