ESCUELA: AGROINDUSTRIAL 25 DE MAYO
DOCENTE: FARRAN LUCAS EDUARDO
QUINTO ARNO SEGUNDA DIVISION (5to 2da)
TECNICO EN PRODUCCION AGROPECUARIA
CICLO: ORIENTADO

TURNO: TARDE

AREA CURRICULAR: QUIMICA ORGANICA

TITULO DE LA PROPUESTA: ACIDOS CARBOXILICOS Y CONSERVANTES DE
ALIMENTOS.

Director: Roberto Enrique

Profesor: Lucas E. Farran




GUIA NUMERO 10 QUIMICA ORGANICA:
NOMENCLATURA DE LOS ACIDOS CARBOXILICOS:

1) Para nombrar los acidos carboxilicos, se siguen las mismas reglas generales vistas
para los hidrocarburos.

Ademas:
a. Diga que palabra se antepone y con cual palabra termina para nombrarlos.
b. Que grupo debe contener la cadena principal para que sea un acido carboxilico?

c. En qué posicién se debe encontrar el grupo carboxilico (COOH) en la cadena
principal? (osea en gue numero de carbono (C) de la cadena principal?).

2) Acidos de importancia bioldgica.

Estos &cidos carboxilicos de importancia biologica, en que intervienen?
Como se clasifican y por qué?

c. De ejemplos de cada uno.

op

Acidos carboxilicos y conservantes de alimentos:
3) Que se usa para conservar los alimentos?
4) En general, cdmo actian?
5) Elija 3 de estos acidos y coloque sus caracteristicas (cuadro)
6)

NOTA: RECUERDEN: nos podemos comunicar por Watt sap (2645608800) y/o e-mail
lucasfarran@gmail.com

Chicos: si es de urgencia pueden comunicarse con migo en cualquier horario, pero
tratemos de hacerlo en la siesta, para mantener un orden de ambas partes.

Chicos y Chicas NO bajemos los brazos, dediquemos tiempo a las guias para no atrasarnos
mas, recuerden que en algin momento volveremos a clases y hay que evaluar, muchos
alumnos estan respondiendo a las guias pero otros chicos ni siquiera entregaron la guia
namero uno, espero puedan resolver la situacién y ponerse al dia, o por lo menos ponerse

Si no entienden algo, no duden en consultar e incluso puedo armar videos cortos
explicando, como hicimos en la guia anterior.

Si tienen que salir no olviden el barbijo!!!

Director: Roberto Enrique

Profesor: Lucas E. Farran




Director: Roberto Enrique

Profesor: Lucas E. Farran




Director: Roberto Enrique

Profesor: Lucas E. Farran




ﬁ@s-:;de-imp,ortanciu biolégica y

a i 2)16" ©s insaturados mas i portan
ml&l‘oma de carbono ¥ un enlace doble, generalmente e::mdio d:u
la momamquem haber mas de uno. Algunos de ellos son:

* dcido oleico: CH4(CH,),CH=CH(CH,),COOH;

s mmﬂx ico f;.(_;Ha(CH,)‘CH=CHCH:CH=CH(CH,),C‘OOH-
- dcido linolénico: CH,CH,CH =CHCH,CH=CHCH,C ;

fubono Esto se debe a que cada organismo los sintetiza a
t (CH;—COO"), un precursor de dos atomos de carbono

mzeporh‘deg——' i6n de los carbohid (gldcidos).

Director: Roberto Enrique

Profesor: Lucas E. Farran



Director: Roberto Enrique

Profesor: Lucas E. Farran




