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Escuela de Fruticultura y Enología   

Docente : Molini Mónica  

Año: 5to 2da Agro  

Turno : Tarde   

Área : Química Orgánica  

 

Titulo : Compuestos Orgánicos Oxigenados: Eteres   

 

Propuesta Pedagógica 

Lectura del texto propuesto y realización de las actividades 
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- Realizar las siguientes actividades propuestas.  

 

1) ¿Cuáles son algunas de las aplicaciones de los eteres y de donde se pueden 

extraer? 

 

2) ¿De acuerdo a la naturaleza de los radicales como se clasifican? 

 

3)  Dados los siguientes nombres escribe la formula semidesarrollada de los siguientes 

alcoholes  y eteres : 

a) 2,2 dimetil – 1 butanol  

b) 3 metil ,1 pentanol  

c) 2 metil, 2 butanol  

d) butano oxi etano 

e) metil, pentileter  

 

Enviar las guías al siguiente correo :moniemolini@gmail.com  

 

Director Enólogo Sergio Montero. 
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